
 

 
 

 

 

www.mistrzspedycji.pl                                                                                                                 NIP: 788 204 25 17 

mail: szkolenia@mistrzspedycji.pl                                                                                            TEL: 660 177 549 

Transport w temperaturze kontrolowanej w praktyce 

Logistyka produktów wymagających kontrolowanej 

temperatury – transport drogowy i morski 
 

O szkoleniu 
 

Szkolenie „Transport w temperaturze kontrolowanej w praktyce” skierowane jest do osób pracujących w 

branży transportowej, spedycyjnej oraz logistycznej, które chcą zdobyć wiedzę dotyczącą organizacji 

transportu produktów wymagających utrzymania określonych warunków temperaturowych. Podczas 

szkolenia omawiane są zasady transportu towarów w temperaturze kontrolowanej, wymagania dotyczące 

pojazdów chłodniczych oraz kontenerów chłodniczych (reefer), a także procedury związane z 

monitorowaniem temperatury podczas przewozu. Program obejmuje zarówno transport drogowy, jak i 

transport morski, ze szczególnym uwzględnieniem przewozu produktów spożywczych, farmaceutycznych 

oraz innych towarów wrażliwych na temperaturę. Szkolenie koncentruje się na praktycznych aspektach 

organizacji transportu, dokumentacji transportowej, wymaganiach sanitarnych oraz najczęstszych 

problemach pojawiających się w transporcie produktów wymagających kontrolowanej temperatury. 

 

Czas trwania 
 

5-6 godzin szkoleniowych 

 

Możliwe formy realizacji: 
 

• 1 dzień szkoleniowy 

• 2 spotkania × 3–4 godziny 

 

Szkolenie może być realizowane w formule indywidualnej (1:1) lub grupowej. 
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Struktura szkolenia 
• 50% wiedza praktyczna 

• 30% analiza przypadków z branży 

• 20% ćwiczenia i scenariusze transportowe 

 

Cena 
Cena: 1 590 zł netto / osoba, w przypadku szkolenia indywidualnego. Cena szkolenia grupowego 

ustalana jest indywidualnie po weryfikacji liczby uczestników. 

 

 

Program szkolenia 
 

Część 1 – Wprowadzenie do transportu w temperaturze kontrolowanej (1 h) 

 

• charakterystyka produktów wymagających kontrolowanej temperatury 

• znaczenie utrzymania odpowiednich warunków transportu 

• najczęściej transportowane produkty w temperaturze kontrolowanej 

• ryzyka związane z nieprawidłowym transportem 

 

Część 2 – Transport drogowy produktów wymagających kontrolowanej temperatury (2 h) 

 

• transport chłodniczy w praktyce 

• rodzaje pojazdów chłodniczych 

• umowa ATP i jej znaczenie w transporcie 

• zakresy temperatur dla różnych produktów 

• monitorowanie temperatury podczas transportu 

 

Część 3 – Transport morski w temperaturze kontrolowanej (1,5 h) 
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• kontenery chłodnicze (reefer containers) 

• organizacja transportu morskiego produktów wrażliwych 

• ustawienia temperatury w kontenerach chłodniczych 

• monitorowanie temperatury podczas transportu morskiego 

• najczęstsze problemy w transporcie morskim produktów chłodzonych 

 

Część 4 – Dokumentacja transportowa (1 h) 

 

• dokumenty transportowe w przewozie produktów chłodzonych 

• dokumenty sanitarne i jakościowe 

• monitoring temperatury i dokumentacja przewozu 

• odpowiedzialność przewoźnika i spedytora 

 

Ćwiczenia: 

 

• analiza przykładowej dokumentacji transportowej. 

 

Część 5 – Zarządzanie ryzykiem w transporcie chłodniczym (1,5 h) 

 

• awarie agregatów chłodniczych 

• przerwanie łańcucha chłodniczego 

• odpowiedzialność za uszkodzenie towaru 

• procedury w przypadku problemów podczas transportu 

 

Analiza rzeczywistych przypadków transportowych. 

 

Część 6 – Najczęstsze błędy w organizacji transportu chłodniczego (1 h) 

 

• błędy w ustawieniach temperatury 
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• niewłaściwy dobór środka transportu 

• problemy podczas przeładunków 

• brak monitorowania temperatury 

 

Szkolenie skierowane jest do: 
 

• spedytorów 

• pracowników firm transportowych 

• pracowników działów logistyki 

• przedsiębiorców zajmujących się transportem produktów spożywczych 

• osób zajmujących się transportem produktów wymagających kontrolowanej temperatury 

 

Cel szkolenia 
 

Celem szkolenia jest przekazanie uczestnikom wiedzy dotyczącej organizacji transportu produktów 

wymagających kontrolowanej temperatury w transporcie drogowym i morskim oraz przygotowanie do 

prawidłowego planowania przewozów tego typu towarów. Uczestnicy poznają wymagania dotyczące 

transportu chłodniczego, dokumentacji przewozowej oraz zasady minimalizowania ryzyka w przewozie 

produktów wrażliwych na temperaturę. 

 

Certyfikat 
 

Po zakończeniu szkolenia uczestnik otrzymuje certyfikat ukończenia Akademii Spedytora, 

potwierdzający zdobycie wiedzy i kompetencji w zakresie organizacji transportu oraz pracy w branży 

TSL. 

 

 


